Zeppola calda Nutella - 155 K¢
1,6,7,14
Kobliha zeppola s Nutellou a vanilkovym cukrem.

Tiramisu - 155 K¢
1,3,7
Tiramisu s Nutellou a mascarpone krémem, kdvou a
susenkami lady finger.

Panna Cotta al Pomodorino Giallo - 155 K¢
1,3,6,7,8
Pannacotta podavana se sladkou raj¢atovou

marmelddou ze Zlutych datterini.

Espresso Napoletano - 60 K¢
Espresso Macchiato - 60 K¢
Kava Americano - 60 k¢
Dvojité espresso - 80 K¢
Cappuccino - 75 K¢
Kava s mlékem - 80 K¢
Kava bez kofeinu - 70 K¢

Gelato - 125 K¢
3,678
Zmrzliny rGznych pfichuti.

Caprese Bianca - 155 K¢
13,78
Tradi¢ni dort z liskovych ofisku s bilou ¢okoladou,
konopnou moukou a citrusovou pfichuti.

Irska kava - 125 K¢
Flat white - 85 K¢
Horky €aj- 70 K¢

Vybér ¢ajl prvotfidni kvality.

Cerstvy zazvorovy &aj - erstvy matovy &aj - 90 k¢

Affogato al Caffee 7- 110 ke
Neapolské espresso s kopeckem
zmrzliny a Slehackou.

Limoncello - 125 k¢
Crema di Limoncello - 125 K¢
Grappa barricata fiano di Avellino - 145 K¢
Grappa aglianico - 135 K¢
Liquirizia - 125 k¢

Crema di Melone - 125 K¢

Becherovka original - 110 K¢
Jagermaister - 135 K¢

Amaretto di Saronno - 125 K¢
Fernet Branca - 110 K¢
Cointreu - 135 K¢
Martini bianco - 110 k¢
Martini rosso - 110 K¢
Martini dry - 110 K¢
Cachaca - 135kK¢
Slivovice - 125 K¢
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ROSSOPOMODORO  PATRi MEZI 50 NEJLEPSiCH
SVETOVYCH RETEZCU S PIZZOU ROKU 2022

Rossopomodoro je neapolska tradice, jeji autentické chuté, barvy, veselost Neapole a vrelé
prijeti. Ponorte se do historie, kultury a chuti, které vam mizZe nabidnout pouze Neapol.

Nase uzemivam predstavujeme prostrednictvim typickych surovin, které pochazi od historickych
italskych dodavatelii a z vysoce kvalitni mistni produkce, jako jsou vSechny odridy rajcat, nas
nejvétsi poklad a nase vilastni jméno.

Posadte se, vychutnejte si pizzu nebo pokrm nasi starobylé tradice, zavrete oci, otevrete srdce
a uzijte si den v Neapoli!

Zverejnéte a oznacte nase pokrmy neZ Vam zmizi z taliFu.

@rossopomodoroprague
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PREDKRMY

Calamari e Zucchine 1,314 360 K¢

Kosik domaciho chleba.

Bruschetta 1 “ 145 Ké
Domici chléb na grilu, vinnd rajcata, ¢esnek, cerstva bazalka, oregano
a extra panensky olivovy olej CHOP.

Parmigiana di Melanzane 13,7,14 ‘ 190 Ké

Vrstveny smazeny lilek s uzenym syrem Provola, parmazanem PDO a
italskou omackou ze Svestkovych rajcat.
Moznost pridat Domaci chléba 1 - 25 K¢

1+ LaTiella13,7,14 190 Ké
1 Typické neapolské pouli¢ni jidlo, smés livancli s bramborovymi
kroketami, ryZovymi kulickami a kuli¢kami z tésta Montanare s rajcaty
a parmazanem.

i

Polpette al Sugo 1,3,7,14 180 Ké
Domidci hovézi karbanatky v bohaté omacce ragu s hoblinkami
parmazanu.

Moznost pridat Doméci chléba 1 - 25 K¢

Spaghetti Pomodorini e Basilico 1 @ 245 Ke
Spagety v Cervené rajcatové omacce datterini, extra panensky
olivovy olej Sorrento PDO a bazalka.

Moznost pfidat burratu 7 - celou nebo polovinu - 100 K¢ - 150 K¢

Spaghetti alla Carbonara 137,14 260 K¢
Spaghetti alla Carbonara se zloutkem, veprovymi licky Guanciale,
cernym peprem a syrem Pecorino.

Tagliatelle alla Bolognese 1,3,7,9 270 Ke
Vajecné téstoviny Tagliatelle s tradi¢ni boloriskou omackou z
mletého hovéziho masa, vyzralym parmazdnem a bazalkou.

Gnocchi di Patate alla Sorrentina 137 ¢ 285 K&
V troubé pecené bramborové gnocchi na sorrentsky zptsob v
rajcatové omacce Corbarino, uzeny syr Provola, parmazan, bazalka.

Cotoletta alla Napoletana 1,3,7,14 325 Ke
Smazeny kotlet z teleci panenky ve strouhance s rukolou, raj¢atovou
tapenédou a hoblinkami parmazanu.

Pullastrella 315Ké
Grilovana kureci prsa podavana s grilovanou zeleninou a glazurou z
balzamikového octa.

Friarielli @ 125 Ké
Neapolska divoka brokolice smazend na panvi

Moznost pridat Doméci chléba 1 - 25 K¢

Hranolky 1,14 2] 95 Ke
Insalata Mista & 95 K&

Smiseny sezénni salat s cervenou cibuli a platky vinnych rajcat.

Verdure Grigliate @ 125 Ké
Smés grilovanych lilk{, cuket a paprik, ochucena extra panenskym
olivovym olejem, ¢esnekem a bylinkami.

TESTOVINY

VSechny nase téstoviny jsou vyrabény z nejlepsich italskych obilovin.
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Cerstvé smazené kalamary se soli a pepfem a smazenou cuketou.
Podéva se s citronovou majonézou.

Caprese 7 285 Ké
Platky buvoli mozzarelly CHOP a odrtida hovézi rajcata, extra
panensky olivovy olej Sorrento CHOP, bazalka.

Moznost pridat parmskou Sunku - 80 K¢

Burrata 1,7 ‘ 295 Ké

Cerstvy krémovy syr Burrata podavany s cherry rajéatky, aromatickou
strouhankou a extra panenskym olivovym olejem PDO ze Sorrenta.
Moznost pfidat Domaci chléba 1 - 25 K&

Rajcatova polévka 1,7 “ 170 Ké
Polévka Pomodoro s drcenou burratou a aromatickymi krutony.

Brokolicova polévka 1,14 ‘ 160 K&
Brokolicové polévka s fazolemi cannellini, ¢ernou kapustou, krutony z
polenty a cerstvou chilli paprickou.

Linguine alla Puttanesca Gialla 1,3 285 Ke
Linguine ve Zluté raj¢atové omacce datterini, ancovicky, ¢erné olivy a
aromaticka strouhanka.

Paccheri Tonno e Melanzane ai Due Pomodori 1,3,8 440 K¢
Paccheri s lilkem, ¢erstvym tunakem, omackou ze zlutych a
Cervenych rajcat datterini a piniovymi ofisky

Raviolo Caprese con Pesto di Basilico 1,378 ‘ 345 Ké

Ravioly ve stylu Caprese pInéné syry ricotta a caciotta, s raj¢atovou
omackou piennolo a domécim bazalkovym pestem.

Pacchero Fonduta di Bufala, Funghi e Salsiccia 137 330 Ke
Paccheri v omacce z buvoliho mléka se smési hub, neapolskou kloba-
sou a hoblinkami syra pecorino. =

SALATY

Pomodoro 7 ‘
Michany listovy saldt, rukola, buvoli mozzarella, cherry raj¢atka,
vinna rajcata, kapary, zelené olivy, jogurt a zalivka ze
sttedomofskych bylinek.

Cesarona 3,4,10,14 265 K¢
Rimsky salat, rukola, grilovana kufeci prsa, mix paprik, kfupava
veprova licka Guanciale, hoblinky parmazénu, opecena sezamova
seminka, dresink caesar.

Tonnara 1,3,4,14 290 K¢
Michany listovy salat, rukola, filety z tunidka, vafené vejce, dusené
brambory, zelené fazolky, vinna rajcata, ¢erné olivy, krutony.

Pridejte si navic k libovolnému saldtu podle vaseho vybéru
Avokado - 80 K¢

Buffalo Mozzarella 7 - 80 K¢
Burrata 7- 150 K¢

Nase tradicni tésto je femesIné zpracovavano s vyuzitim znalosti pfedévanych z generace na generaci. g:/"" v
Tésto zraje nejméné 24 hodin, coz vede ke zdravéjSimu a leh¢imu zakladu pizzy.

PIZZA TRADITIONAL

Marinara 1 @

Nejklasictéjsi pizza, kterou najdete v ulicich Neapole. Italska Svestkovo
rajcatova omacka, rajcata S. Marzano, ¢esnek, oregano a Cerstva bazalka.
(zadny syr)

Moznost pfidat Cetara Ancovicky — 80K, Moznost piidat Cerné olivy Gaeta — 60 K&

185KE  capricciosa 1,37 275ke

Rimska rajéatova oméacka, mozzarella, Zampiony, Sunka, artyéoky, ¢erné olivy.

Salsiccia e Fiarielli 1,37 295 ké
Uzeny syr Provola, neapolska veprova klobdasa, neapolska divoka brokolice
Friarielli a bazalka.

Margherita 1,37 ' 210 Ké Moznost pfidat pikantni Salam - 80 K¢

Omacka z fimskych rajcat, mozzarella, bazalka. +
_ Verace PDO 1,37 ‘ 295 Ke

5 Formaggi 1,3,7,3‘ 265KE  Rimska rajcatova omacka, platky cerstvé buvoli mozzarelly CHOP, bazalka,

extra panensky olivovy olej Sorrento CHOP
Moznost pFidat Sunka - 80 K¢

Mozzarella, kozi syr, modry syr, syr Pecorino, kiupavé vlo¢ky parmazanu,
prazené liskové ofisky.
Moznost pFidat pikantni Salam - 80 K¢, Moznost pfidat Zampiony - 60 Ké

Calzone Ricotta e Salame 13,7 295 K¢

Napoletana 1,347 265 K¢ Uzeny syr Provola, neapolsky saldm, buvoli syr ricotta, italska omacka ze
Raj¢atova omacka Roma, mozzarella, ancovicky v oleji, ¢erné olivy, $vestkovych rajcat a Cerstva bazalka. )

bazalka. Moznost pfidat Zampiony - 60 K¢ Moznost pridat Sunka - 80 K¢
Moznost pridat Cerné olivy Gaeta - 60 K&

Diavola 1,37 265 K¢

Rimska rajéatova omacka, mozzarella, pikantni veprovy saldm, bazalka.
Moznost pridat Zampiony - 60 K¢, Moznost pridat Lilek - 60 K¢

SVETOZNAMA PIZZA ROSSOPOMODORO

Vesuvio 1,37 315KE Rossopomodoro 13,7 315Keé

Se 3 odrGdami italskych raj¢at CHOP: San Marzano, Piennolo del Vesuvio a zluté
Datterino z Battipaglie. S uzenym syrem Provola a hoblinami Pecorino.

“Sopka” chuti: dvojitd napln s buvoli ricottou, Sunkou, neapolskym saldmem,
veprovou klobdsou, mozzarellou a raj¢atovou omackou.

Fru Fru - 3 chuté na pizze podlouhlého tvaru! 1,37 350 Ké
Uzeny syr Provola, vepfova klobasa, neapolska divoka brokolice Friarielli,
bazalka.

Uzeny syr Provola, Zluta rajcata Datterini, pikantni salam, bazalka.

Verduretta 1,378 ‘ 275 Ke

Grilovana zelenina, Zluta a ¢ervena raj¢ata datterini, mozzarella, bazalkové
pesto.

Porcinella 137 305 Ké Uzena Provola, buvoli syr ricotta, neapolsky salam.
Mozzarella, hfibky s lanyzi, vepfova klobasa, beSamel z buvoliho mléka. Burratina 1347 350 Ké
Ventura 137 315 KEé Rajcatova omacka Roma, raj¢ata Corbarino, oregano, krémovd Burrata,
Mozzarella, parmska Sunka, rukola, hoblinky parmazanu. antovicky v oleji, strouhanka, bazalka.
Moznost pfidat Cherry rajc¢ata - 60 K¢ . . «

P v Pizza Fritta 1,3,7,14 320 K¢
Mortazza 13,78 310 KE PInéna buvolim syrem ricotta, mozzarellou, trochou omacky ze svestkovych
Uzena Provola, mortadella, pistacie a citronova kdra. rajcat, cernym pepfem a bazalkou.

. Moznost pridat pikantni saldm, neapolsky saldm, nebo vafenou Sunku

Cetarella 1,347 295 Ke

Mozzarella, rukola, ¢ervend raj¢ata datterini, turidk, ¢ervena cibule, extra
panensky olivovy olej.

Pridejte si na jakoukoli pizzu
60 K& : Lilek - Zampiony - Olivy - Cukety -
Rukola - Parmazanové hobliny 7 - Cherry rajCatka

80 KC : buvoli Mozzarella 7- Mozzarella 7 - Uzeny syr Provolone 7- Syr Gorgonzola 7- Ricotta 7 -
Salam Spianata - Parmska sunka - Sunka - Neapolsky salam - Veprova klobadsa - Ancovicky 4 - ArtyGoky

150 K¢: Burrata 7
Chceme, aby si na nasi pizzu uzilo co nejvice lidi.
V pfipadé alergii nebo intoleranci informujte prosim obsluhu.
. Vegetaridnska @ Vegan PDO Chranéné oznaceni pGvodu
Seznam alergenu: 1 lepek - 2 korysi - 3 vejce - 4 ryby - 5 arasidy - 6 s6ja - 7 mléko - 8 ofechy - 9 celer -
10 hor¢ice - 11 sezam - 12 siri€itany - 13 viI¢i bob - 14 mékkysi.
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